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Berthold Dreher bezeichnet sich als ,,Bio-Dinosaurier. Seit iiber 30 Jahren handelt er mit Getreide und Olsaaten
und hat die Entwicklung der Bio-Branche im In- und Ausland begleitet. Die ,,dreher bio GmbH* ergéinzte er 2015 um
die OImiihle Oberschwaben, die Hersteller von Lebensmitteln und Kosmetik in Deutschland und ganz Europa belie-
fert. Ihre Ole entstehen vor allem aus regional angebauten Bio-Saaten - und dieser Qualitdtsaspekt ist gefragter

denn je.

Bis zu 12.000 Tonnen Bio-Saaten wer-
den jedes Jahr in der Olmihle Ober-
schwaben verarbeitet. Davon stam-
men inzwischen etwa 60 Prozent aus
Deutschland, eine Zahl, auf die Bert-
hold Dreher sehr stolz ist. Als native,
kalt gepresste oder raffinierte Lein-,
Leindotter-, Raps-, Sesam- und Son-
nenblumendle werden nur ungefahr
funf Prozent in Flaschen abgefiillt und
Uber Naturkostladen, Bio-Supermark-
te und Lebensmitteleinzelhandel an
die Endverbraucheriinnen vermark-
tet. Der GroBteil geht an Verarbei-
tungsbetriebe zur Herstellung von
Bio-Lebensmitteln wie Babynahrung,
Mdsliriegeln, Chips, Mayonnaise, Senf,
Tofu und Pflanzenmilch. Ein Beispiel
sind die Hafer Drinks von Naturland
Partnern, die fiir ihre cremige Konsis-
tenz und Aufschdumbarkeit Sonnen-
blumendl aus der Olmiihle enthalten.
Hohe Nachfrage besteht aber auch
bei Kosmetikfirmen, die fir ihre Pro-
dukte hochwertige Ole brauchen.
Viele Naturland Landwirtiinnen tra-
gen ihren Teil zu dieser Vielfalt bei,
was unter anderem an der beson-
deren Verbindung liegt, die zwischen

20 Naturland Nachrichten 03 / Juni 2022

Berthold Dreher und Naturland be-
steht und mit der Griindung der OI-
mihle Oberschwaben intensiviert
wurde. In Werner Vogt-Kaute, Berater
fur Naturland, fand er damals einen
erfahrenen Mitstreiter, der sich mit
ihm fir die Gewinnung von geeigne-
ten Bio-Vertragspartnern in der Nahe
einsetzte. ,lch wollte raus aus der
Abhdngigkeit von osteuropdischen
Landern und so regional wie mdéglich
arbeiten®, erzahlt der Bio-Unterneh-
mer. ,Heute arbeiten wir mit rund 85
Bio-Landwirtiinnen aus Bayern und
Baden-Wirttemberg zusammen, mit
denen wir langfristige Anbauvertra-
ge abgeschlossen haben. Viele davon
sind Naturland zertifiziert W&hrend
Soja immer mehr in Deutschland an-
gebaut wird, brauchen Rohstoffe wie
Sesam ein besonderes Klima. Aber
auch hier konnten Naturland Betriebe
in die Lieferkette eingebunden wer-
den, um Rohstoffhandel und Olmuhle
von Indien aus zu versorgen.

Pandemie bringt Wachstum
Die Pandemie hat bestdtigt, dass
Berthold Dreher mit seiner Regional-

strategie genau richtig liegt: Allein
im ersten Corona-Jahr ist der Um-
satz der Olmiihle Oberschwaben um
48 Prozent gewachsen. Mit 44 Mit-
arbeiteriinnen war dieses Volumen
schlieBlich kaum noch zu stemmen.
Daher fiel Anfang 2022 die Ent-
scheidung, Olmihle und Rohstoff-
handel unter dem Dach der dreher
bio GmbH zu vereinen. ,Bio-Kon-
trollen, Jahresabschlisse und an-
dere arbeitsintensive Tatigkeiten
waren in den beiden Schwesterfir-
men im Grund gleich, haben aber
zu doppeltem Aufwand geflihrt®, er-
klart Dreher. ,Durch die Verschmel-
zung dndert sich nach auBen we-
nig, aber wir kdnnen viel effizienter
arbeiten” Geografisch betrachtet
hatte Berthold Dreher seine beiden
Unternehmenstdchter schon vor ei-
nigen Jahren im Dreilandereck von
Deutschland, Osterreich und der
Schweiz vereint: 2015 fand er im Ge-
werbebiet von Wangen-Schauwies
einen passenden Firmensitz, der
nahezu alle Wiinsche fur ein markt-
gerechtes Wachstum erfillen konn-
te. Das neue Lager bietet gentigend



Platz fir rund 1.500 Europa-
letten. Darauf lagern verpack-
te Getreide, Hulsenfrichte wie
Erbsen und Linsen, Saaten und
Futtermittel, aber auch Prote-
inmehle und Olkuchen, die bei
der Pressung von Nussen, Ker-
nen und Saaten in der Olmiihle
entstehen. In der modernen Si-
loanlage kdnnen bis zu 3.000
Tonnen lose Ware zuverldssig
erfasst werden, darunter auch
WeiBzucker, der aus sUddeut-
schen Bio-Zuckerriilbben ge-
wonnen wird. Zudem wurden
zahlreiche Silozellen geschaf-
fen, in denen verschiedenste
gereinigte und vorverarbeite-
te Rohstoffe in kleineren Ge-
binden bis zur Verwendung im
Backwaren- und Lebensmittelbe-
reich vor duBeren Einflissen sicher
geschitzt sind. Dazu gehdren zum
Beispiel Hafer-, Dinkel- und Hirse-
flocken, Roggenmalz, Weizenkleie,
Buchweizen- und Kurbiskerne, aber
auch Spezialprodukte wie Gluten
und Stdrke.

Wangen-Schauwies ist der Standort von
Rohstoffhandel, Olmiihle und Verwaltung.
Quelle: Dreher Bio

Mehr heimische Bio-Sonnenblumen
Lagerung, Reinigung, Trocknung,
Qualitatskontrolle und Aufbereitung:
All diese Arbeitsschritte finden in
Wangen-Schauwies statt. Dies gilt
auch fur Sonnenblumenkerne, die fur
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Weiterverarbeiter geschdlt und
in 25 Kilosdcken und Big Bags
abgepackt werden. Zu kleine,
halbgeschalte oder gebrochene
Kerne verarbeitet die Olmuihle
Oberschwaben zu hochwerti-
gem Sonnenblumendl. Um die
Logistik zu optimieren, wurde
2020 noch ein AuBenstandort
in Plauen-Groffriesen nahe der
tschechischen Grenze errichtet.
Dort werden Soja und Sonnen-
blumen aus Ostdeutschland di-
rekt verpresst und die Olkuchen
als Futtermittel vermarktet. ,Im-
mer mehr Bedeutung gewinnen
so genannte ,High Oleic* Quali-
taten®, berichtet Berthold Dre-
her. ,Sie haben einen Olséurean-
teil von mehr als 78 Prozent und
eignen sich besonders gut als Bratdl
und als licht- und warmestabiler Roh-
stoff fur die Kosmetikherstellung.“ Der
Unternehmer unterstitzt zudem seit
ein paar Jahren die Zichtung neu-
er HO-Sorten, die stabile Gesund-
heit und gute Ertrdge versprechen.
SchlieBlich gilt die Kultur neben Raps
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Zutritt nur
fur Fachbesucher

Im Verbund mit VIVANESS2022
Internationale Fachmesse
flr Naturkosmetik

Nirnberg, Germany

26.-29.7.2022

BIOFACH 0O/~

into organic

Weltleitmesse flir Bio-Lebensmittel

BIOFACH
Futter fur alle Sinne

Endlich wieder echte Begegnungen! Endlich wieder in
die groBe Bio-Community eintauchen: live, nah und in
natura. Ein buntes, vielfdltiges Angebot sehen, greifen,
riechen, schmecken. Ein Fest fur die Sinne, wie wir es
lange vermisst haben. Das alles ist die BIOFACH 2022 -
Glicksmomente inklusive!
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Berthold Dreher ist Griinder und GeschdftsfUhrer der dreher bio GmbH.
Quelle: Dreher Bio

und Soja als wichtigste Olpflanze,
die sich gerade in warmeren Koérner-
maisregionen sehr gut dkologisch an-
bauen Idsst. Immer mehr Landwirte
erkennen diese Chance und sorgen

daflr, dass Unternehmen wie dreher
bio weitgehend von heimischen Fel-
dern beliefert werden kdnnen. ,,Na-
tUrliche sehen auch wir die Gefahr von
Marktverwerfungen durch den Krieg

in der Ukraine, die ja weltgroBter Er-
zeuger von Sonnenblumen ist, meint
Berthold Dreher. ,Wir selbst beziehen
jedoch nicht einmal zwei Prozent
unserer Kerne von dort und werden
Lebensmittel- und Kosmetikhersteller
auch weiterhin mit gewohnt hohen
Olgualitéten beliefern kdnnen:

Claudia
Mattuschat

freie Journalistin

claudia@mattuschat.de

Eveline
Schmitz

Naturland
Zeichen GmbH

e.schmitz@naturland-zeichen.de
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Unverpackt-Laden Werneck

BlO, REGIONAL, UND UNVERPACKT

Udo Rumpel, Naturland Landwirt, betreibt gemeinsam mit anderen Engagierten der Genossenschaft Weltkind eG
einen Unverpackt-Laden, ein Bistro und einen Second-Hand-Laden in Werneck. Oko-Landwirte aus der Region lie-

fern einen GroBteil des breiten Sortiments fiir Laden und Bistro.

~,Das Ambiente ist wichtig® erkladrt Udo Rumpel beim
Rundgang durch das frisch renovierte und stilvoll einge-
richtete Gebdude. Das alte frankische Geschaftshaus liegt
mitten im Ort und stand Uber Idngere Zeit leer. Der Eigen-
tlmer wollte das Gebdude erhalten, ihm gefiel das Kon-
zept der Genossenschaft und so war der richtige Standort
gefunden.

Arbeitsgruppen mit vielen Expertisen

Der Verein ,Nachhaltiges Werntal e V. wurde im Juni 2020
gegrindet - die Mitglieder entwickelten in mehreren Ar-
beitsgruppen das jetzige Konzept. Dabei konnte viel Ex-
pertise eingebracht werden - unter anderem zu Landwirt-
schaft, Gastronomie und Finanzen. ,Wir haben alle dazu
gelernt®, beschreibt Maria Oestreicher den Prozess. Die
Finanzexpertin ist zusammen mit Udo Rumpel Vorstand
der Genossenschaft Weltkind eG. ,,Fur uns war klar, dass wir
den finanziellen Riickhalt einer Genossenschaft brauchen,
wenn das Projekt wirtschaftlich funktionieren soll,” betont
der Landwirt. Er ist seit 33 Jahren Mitglied bei Naturland,
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arbeitet in Teilzeit bei der Beratung fur Naturland und
engagiert sich dartber hinaus im Verband als Vorstand in
Bayern. ,Eine groBe Hilfe ist auch, dass wir fir die Anschaf-
fungen, wie beispielsweise die Einrichtung des Ladens,
Uber das Leader-Programm 40% Foérderung bekommen*

Das Befiillen muss erst gelernt werden

Im vorderen Teil des Gebd&udes befindet sich der Unver-
packt-Laden mit Obst- und Gemusesteigen, Regalen mit
Schitten und Behdltern in verschiedenen GréBen, geflillt
mit Trockenprodukten. Zusdtzlich gibt es Speisedle, fri-
sche Backwaren, Milch und Milchprodukte im Kihlregal,
Getrdnke, Putzmittel und Kosmetika. Im Prinzip findet der
Kunde im Laden ein Vollsortiment, mit Ausnahme von Fisch
und Fleisch. Beim Betreten des Ladens kénnen die mitge-
brachten Behdltnisse gewogen und beschriftet oder auch
Glaser erworben werden. ,Das Wiegen und Beflllen ms-
sen wir zu Beginn unseren Kunden zeigen, damit nicht zu
viel daneben geht, erklart Rumpel und erganzt: ,Was wir
aus der Region bekommen, nehmen wir aus der Region.



Und vielleicht ergeben sich dann fir den einen oder ande-
ren Bio-Landwirt neue Geschdaftsfelder.

Genossenschaft Weltkind eG

,Was einer alleine nicht schafft, schaffen viele” (Zitat
Friedrich Wilhelm Raiffeisen):

Unter diesem Motto griindeten Mitglieder des Vereins
Nachhaltiges Werntal e.V. im Juli 2021 die Genossen-
schaft Weltkind eG. Sie hat 230 Mitglieder, die insge-
samt Uber 700 Genossenschaftsanteile zu je 150 Euro
gezeichnet haben. Mit dieser finanziellen Unterstit-
zung und dem ehrenamtlichen Engagement vieler
Helfer konnten Unverpackt-Laden, Bistro und Second-
Hand-Laden am Ostersamstag 2022 eréffnet werden.
Sobald Gewinn erwirtschaftet wird, sollen die Genos-
sen eine Ruickvergltung oder Dividende in Form von
Einkaufsvorteilen bekommen.

Attraktivitdt durch Bio-Bistro und Second-Hand-Laden
Nach dem Einkauf oder auch sonntags bietet sich ein Be-
such im Bistro an. Es befindet sich direkt hinter dem La-
den - hier werden 6ko-regionale Speisen und Getrdnke
angeboten. Auch hier verzichtet die Genossenschaft be-
wusst auf Fleisch und Fisch. ,Wir wollen das Pflanzliche in
den Vordergrund riicken - es gibt eine groBe Vielfalt an
regionalen pflanzlichen Produkten,” so Chris Kruppa, der
Kichenchef im Bistro. Und der Second-Hand-Laden war
schon seit langer Zeit ein Wunsch von Udo Rumpels Frau
Beate. Denn die Wiederverwendung gut erhaltener, hoch-
wertiger Kleidungsstlicke gehort fur sie auch zum Konzept
der Nachhaltigkeit. Die Auswahl von Damen-, Herren- und
Kinderkleidung befindet sich im Obergeschoss — naturlich
mit Umkleidekabine.

Kunden kennen ,,ihre* Landwirte personlich

»In der Stadt sind Unverpackt-Kunden laut Analysen oft
Studenten, Hipsters oder Menschen mit Geld,* erklart
Maria Oestreicher, die fir den Leader-Antrag Zielgruppen
studiert hat. ,Unsere Kundschaft auf dem Land ist eher
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Das Sortiment des Unverpackt-Ladens wurde nach ckologischen
und sozialen Kriterien ausgewdhlit, eine Bio-Zertifizierung flir den
Unverpackt-Laden wird angestrebt.  Quelle: Weltkind eG

traditionell orientiert und legt Wert darauf, lokal, regio-
nal und nachhaltig einzukaufen. Oft kennen die Kunden
die Landwirte personlich.” Die Genossenschaft schafft mit
ihrem Projekt in einem landlichen Zentrum ein Angebot,
das sonst eher in GroBstadten zu finden ist. Zusammen
bringen die Genossenschaftsmitglieder Nachhaltigkeit in
die Region und stdrken regionale Bio-Hofe.

Carolin Pieringer

Beratung
fir Naturland

c.pieringer@naturland-beratung.de

ANZEIGE

30 Leuchtturmprojekte
fiir mehr Bio aus Bayern gesucht

Bis 2030 sollen 30 Prozent der landwirtschaftlichen Fldchen Bayerns
6kologisch bewirtschaftet werden. In diesem Kontext sucht die Initiative
»30 fiir 30 dreifig leuchtende Handlungsbeispiele, die zeigen, wie die
bio-regionale Erndhrung in Bayern gelingen kann. Auf die 30 gekiirten
»Leuchttiirme” wartet unter ein individuell g L
Werbepaket.

d

Jetzt bewerben unter
biosiegel.bayern/30fiir30

fiir

Bio leuchtet

Bayerisches Staatsministerium flr
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten ¥
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